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·   Carniceros desde 1965   ·

Matadero y sala de despiece
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Peso

Shelf live (15 days fresh, frozen 18 months)

Weight

Vida útil (15 días fresco, 18 meses congelado)

Horno Convencional (tiempo 15 minutos)
Conventional oven (time 15 minutes)

Origen España
Origin Spain

Unidades caja
Box units

Conservation (0-5 ° C fresh, frozen - 18 ° C)
Conservación (0-5 ºC fresco, -18 ºC congelado)

Microondas (tiempo 5 minutos)
Microwave (time 5 minutes)

Medidas aproximadas
Approximate measures

Caja por palé
Box per pallet

Retractilado
Shrink wrapping

Sin alergenos
Allergen-free

Producto congelado
frozen product



CalidadHistoria Innovación
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History Quality Innovation



History

Cuando hace más de 50 José Chica emprendió su andadura, no podía imaginar que 
hoy Cárnicas Chica sería una marca de referencia en España y con presencia en más 
de 8 países. Su trabajo, el esmero con que seleccionaba el ganado, el mimo con que 
elaboraba sus productos, todo ello transmitido a las generaciones posteriores que 
han sabido incorporar tecnologías de conservación, de envasado, y de congelado. 
Hoy la tercera generación Chica, tiene el foco fijado en la calidad, incorporando a la 
planta de producción la tecnología más vanguardista combinada con procesos 
tradicionales, señas de la calidad y garantía de nuestros productos.

Hi or as it
·   Carniceros desde 1965   ·
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Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece



When, more than 50 years ago, José Chica started his path, no one could imagine 
that today Cárnicas CHica would be a reference brand in Spain and with presence in 
more than 8 countries. Its work, selecting carefully the cattle, affectionately 
elaborating its products, all this has been transmitted to later generations that 
have been successful to incorporate conservation, packing and freezing 
technologies. Today, the third Chica generation, is focusing in quality, incorporating 
in the production plant the most avant-garde technology combined with traditional 
processes, signs of quality and warranty of our products.

·   Butchers since 1965   ·

·   1965                                 ·
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Brands
Los clientes de Cárnicas Chica.
La estrategia de Cárnicas Chica consiste en trabajar en colaboración con los 
propios clientes, entre ellos distribuidores, grandes grupos e importadores 
internacionales. Empresas que desarrollan cortes propios o comercializan 
cabrito, cordero, cordero segureño IGP, cordero lechal y preasados.

Cárnicas Chica clients. 
Cárnica Chica´s strategy consists of working in collaboration with the clients 
themselves, distributors among them, big groups and international importers. 
Companies that develop their own cuts or commercialize kid, lamb, lamb from 
Segura IGP, milk lamb and preroasted.

M rca as

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece
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IFS Internacional Food Standard 
(Cárnicas J. Chica * Jaén - España)

IFS-2015/0030
Certificate valid until: 2016-08-18

System Certificacion ISO 9001- 2000 
(Cárnicas J. Chica * Jaén - España)

ER-0493/2015
Fecha de primera emisión: 2015-08-07

Certificado de Calidad D.O Jaén 
(Cárnicas J. Chica * Jaén - España)

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece

Halal certificate 
(Cárnicas J. Chica * Jaén - España)

Nº Certificado, Certifícate Num. HC/CJC-MA15/G015
Este Certificado Expedido Issued: 31/07/2015
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Quality certifications
Cárnicas Chica entiende que es de vital importancia para sus clientes la seguridad 
alimentaria en sus cadenas de distribución, además de las costumbres religiosas. Por 
eso, el control de los procesos y la calidad en nuestros productos es tan rigurosa que 
cumple en todo momento con los requisitos exigidos. En nuestro afán por conseguir 
productos que satisfagan a todos los mercados, cumplimos con los estándares de 
calidad de la normas más exigentes y actuales en seguridad alimentaria.

Cárnicas Chica understands that food safety in their production chains is vitally 
important, in addition to the religious traditions. Therefore, the control of the 
processes and the quality in our products is so rigorous that it fulfills every single 
demanded requirement. In our quest to achieve products that satisfy every 
market, we fulfill the quality standards of the most demanding and up to date food 
safety policies. 

Certificaciones
de calidad

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece
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Obtaining a quality product starts taking good care of the animals since they are 
born. Our slaughterers know that the product will be of excellent quality to be 
packed, taking into account their skill and the careful selection of the animals. The 
cooling down, maduration, deboning, packing and freezing, are the great secret 
that our butchers transmit from one to another. The result is a product full of flavor, 
with great aroma and extraordinary conservation. A product that does not confuse 
anyone… it´s good. You know that, incorporating it into your offer, you are taking 
quality to your customer´s table. 

Animals
La obtención de un buen producto empieza por un buen cuidado de los animales 
desde que nacen hasta el sacrificio. Nuestros matarifes saben  que de esta 
selección y de su saber hacer saldrá un producto de calidad para envasar. Los 
tiempos de cámara, despiece, envasado y congelado, son el gran secreto que 
nuestros carniceros se transmiten de unos a otros. El resultado es un  producto 
lleno de sabor, con gran aroma y de extraordinaria conservación. Un producto que 
no confunde… es bueno. Usted sabe que al incorporarlo a su oferta está llevando a 
la mesas de sus clientes la calidad. 

An lea smi

13

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece
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Ca obrit
Goatling

Son criados en las sierras del sur del España donde viven libres en el campo con sus 
madres, alimentándose exclusivamente de leche. Su carne tierna de color rosado, 
es jugosa gracias a su contenido en grasa que es eliminada antes de su 
preparación. Así se reduce considerablemente el aporte de grasas saturadas y 
calorías. Es una carne rica en hierro y zinc. También aporta fósforo, potasio, 
magnesio y vitamina B1 o tiamina.

They are raised in the southern sierras of Spain where they live free in the 
countryside with their mothers, feeded exclusively with mother milk. The meat is 
tender, pink coloured, juicy thanks to their fat, which is eliminated before their 
preparation. This is how you reduce considerably the saturated fat intake and 
calories. It´s a meat full of iron and zinc. It also provides phosphorus, potassium, 
magnesium and vitamin B1 or thiamine. 

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece



4/6kg.<Canal 870 x 90 x 300 mm

Units per box
4 unidades por cajaFull piece16

Ca obrit
Kid

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece



2,2 kg.Cunas
Units per box
4 unidades por cajaHalf piece 17

Ca obrit

490 x 90 x 180 mm

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece

Kid



380/420 gr.Paletilla
Units per box
30 unidades por cajaShoulder18

Ca obrit

330 x 100 x 50 mm

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece

Kid



Ca obrit

Pierna
Units per box
30 unidades por cajaLeg 19

320 x 90 x 40 mm

450/500 gr.

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece

Kid



1,1 kg.Chuletero
Units per box
8 unidades por cajaLoin bone20

Ca obrit

490 x 40 x 180 mm

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece

Kid



Ca obrit

Chuletillas
Cutlets 21305 x 305 x 110 mm

2,5/3 kg.

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece

Kid
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Son criados en el sur de España en régimen semi extensivo, alimentándose de leche durante 
sus tres primeras semanas de vida y de pienso hasta su sacrificio. Es una carne roja, jugosa, 
aromática, fuente interesante de proteínas para nuestro organismos, especialmente por su 
alto contenido en proteínas de buena calidad o de alto valor biológico. 

They are raised in the south of Spain, in semi extensive regimen, feeding on milk during their 
first three weeks of life and feed until their sacrifice. It´s a red juicy meat, aromatic and 
interesting source full of proteins for our organisms, specially because of its high content in 
good quality and high biological value proteins. 

Co order
Lamb

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece



Canal
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Co order
Lamb

10/13 kg.
1100 x 130 x 370 mm

Units per box
2 unidades por caja

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece

Full piece



5,8 kg.Cunas
Units per box
4 unidades por caja
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700 x 190 x 300 mm

Co order
Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece

Lamb

Half piece



Paletilla
Units per box
14 unidades por caja

26

380 x 170 x 50 mm

Co order

800 1,2/ kg.gr.

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece

Lamb

Shoulder



Pierna
Units per box
10 unidades por caja
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320 x 200 x 800 mm

Co order

1,5 kg.

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece

Lamb

Leg



2,3 kg.Chuletero
Units per box
6 unidades por caja

28

470 x 145 x 75 mm

Co order
Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece

Lamb

Loin bone



Chuletillas
Units per box
1 caja

29

305 x 305 x 110 mm

Co order

2,5 3/ kg.

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece

Lamb

Cutlets
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Son criados en las sierras del sureste de España donde viven en libertad con una 
alimentación basada en pastos, cereales y vegetación autóctona de la zona protegida. 
Alcanzan su estado óptimo de consumo entre los 10/13 kilos en canal. Su carne de color rojo 
intenso, sorprenderá a sus clientes por un sabor y aroma únicos.

They are raised in the southeastern sierras of Spain, where they live in freedom and feeding 
on grass, cereals and the autochthonous vegetation of the protected zone. They reach their 
optimal status of consumption between the 10-13 kilos slaughtered weight. Their meat is 
intense red coloured, it will surprise your clients for its unique flavor and aroma. 

Co order
Segura lambSe ogu eñr

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece



9/13 kg.Canal 1100 x 130 x 370 mm

Units per box
2 unidades por caja
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Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece

Full piece

Co order
Segura lambSe ogu eñr



5 kg.Cunas
Units per box
2 unidades por caja

33

700 x 190 x 300 mm

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece

Half piece

Co order
Segura lambSe ogu eñr



Paletilla
Units per box
14 unidades por caja

34

380 x 170 x 40 mm

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece

900 1,1/ kg.gr.

Shoulder

Co order
Segura lambSe ogu eñr



Pierna
Units per box
10 unidades por caja

35

380 x 130 x 80 mm

<1,5 kg.

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece

Leg

Co order
Segura lambSe ogu eñr



2,3 kg.Chuletero
Units per box
6 unidades por caja

36

470 x 145 x 75 mm

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece

Loin bone

Co order
Segura lambSe ogu eñr



Chuletillas
Units per box
1 caja

37

305 x 305 x 110 mm

2,5 3/ kg.

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece

Cutlets

Co order
Segura lambSe ogu eñr
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Son criados en el sur de España, en libertad con sus madres alimentándose de leche. Su 
carne es muy tierna, de color rosácea y con poca grasa intramuscular. Alcanzan su 
rendimiento óptimo entre los 5/7 kilos en canal.

They are raised in the south of Spain, in freedom with their mothers, feeding on milk. Their 
meat is very tender, pink colored and with little intramuscular fat. They reach their optimal 
yield between 5-7 kilos slaughtered weight.

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece

Co order
Lamb

Lech la



5/7 kg.Canal 1100 x 130 x 370 mm

Units per box
4 unidades por caja

40

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece

Full piece

Co order
Lamb

Lech la



Cunas
Units per box
4 unidades por caja

41

700 x 190 x 300 mm

2,3/2,5 kg.

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece

Half piece

Co order
Lamb

Lech la



500 600/ gr.Paletilla
Units per box
25 unidades por caja

42

380 x 170 x 40 mm

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece

Shoulder

Co order
Lamb

Lech la



Pierna
Units per box
25 unidades por caja

43

380 x 130 x 80 mm

600 700/ gr.

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece

Leg

Co order
Lamb

Lech la



1,250 gr.Chuletero
Units per box
8 unidades por caja

44

470 x 145 x 75 mm

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece

Loin bone

Co order
Lamb

Lech la



Chuletillas
Units per box
1 caja

45

305 x 305 x 110 mm

2,5 3/ kg.

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece

Cutlets

Co order
Lamb

Lech la
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From our fresh products, we elaborate preroasted meats to surprise your clients on the 
table. Our goal is to reduce costs in the kitchen.

Prerroasted
Elaboramos carnes preasadas para sorprender a sus clientes en la mesa. 

Pr sda as oe
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450 gr.
320 x 90 x 40 mm

Días en conservación 50 · Congelación 2 años Conservation days 50 · Freezing 2 years

Units per box
6 unidades por caja

48

preasada libre servicio
cP aae obn rr ii t

Goatling leg prerroasted free service

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece
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330 x 100 x 50 mm

Units per box
6 unidades por caja

ca obritPa ae lll it

380 gr.

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece

Goatling shoulder prerroasted free service
preasada libre servicio

Días en conservación 50 · Congelación 2 años Conservation days 50 · Freezing 2 years
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preasada hostelería
ca obritC u oe erlh t

Goatling Loin bone prerroasted

Cárnicas J.CHICA, S.L. Matadero y Sala de Despiece

450 x 50 x 100 mm

Units per box
6 unidades por caja

900 gr.

Días en conservación 50 · Congelación 2 años Conservation days 50 · Freezing 2 years
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