Cordero recental

De todos es
conocida la calidad
de los pastos del
Valle de los
Pedroches en la
provincia de
Cérdoba. En dichos
parajes nuestros
corderos se
alimentan de las
madres hasta
conseguir un peso
aproximado entre 13
y 15 kgs., y cuando
se destetan su
alimentacion sigue
siendo tan natural
como antes con
piensos cuya
composicion no
puede ser otra que
la propia naturaleza.

La calidad de
nuestro cordero esta
avalada por el
seguimiento diario
desde su nacimiento
hasta su sacrificio.
Este control de
trazabilidad
garantiza el
seguimiento de
animal por animal,
consiguiendo asi
productos naturales
para su mesa con
toda la garantia
sanitaria.

Un ejemplo de la
calidad que
exponemos es
nuestra marca
CORDESUR, con
presencia
acreditada en el
mercado.
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Cordero recental
congelado



Cordero recental congelado

PRESENTACION PESO APROX.

CUELLO CORDERO

« Granel vacio 10 kg.

FALDA DE CORDERO

« Granel vacio 10 kg.

2a25kg. o Retractil individual / 8 unds. por caja 15 kg.

PALETILLA

09a12kg. o Retractil individual / 15 unds. por caja 17 kg.

PIERNA

14a17kg. o Retréctil individual / 10 unds. por caja 19 kg.

CHULETILLAS

« Bandejas vacio / 2 kg. aprox. separadas una a una 9 kga.

» Nuestros productos se presentan al vacio y retractilados en fresco o congelado.

« Nuestros productos se pueden servir con certificado de sacrificio HALAL.




Cordero lechal CARNICA
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Cordero lechal
. SALA DE DESPIECE
Sin duda alguna una
de las carnes mas I d

naturales y (o[=) mayor CABR'TO, CORDERO Y LECHAL

calidad es la del
cordero lechal. Son
animales cuyo peso
variaentre 5y 7
kgs., y cuya
alimentacioén esta
basada totalmente
en la leche materna.
Su sacrificio se
produce al mes y
medio de vida.
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Su carne es tierna y
sabrosa, y de un
color rosaceo palido. ¢
Es considerada por
Su gran pureza uno
de los platos estrella
de nuestra
gastronomia.
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CHULETAS CORTADAS
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Cordero lechal congelado

PRODUCTO PRESENTACION PESO APROX.

CUNAS
* Bolsa vacio 2 unds. / 4 bolsas por caja 10 - 12 kg.
« Bolsa vacio 2 unds. / 4 bolsas por caja 10 - 12 kg.
PALETILLA
0,450 205 k. ¢ Individual retractilada / 25.pzas. por caja 12 kg.
* Bolsa vacio 1 und. y en cajas con 14 bolsas 12 kg.
* Individual retractilada y en cajas de 32 unds. 14 kg.
05 a06kg. . . .
* Individual retractilada / 25 pzas. por caja 14 kg.
* Individual retractilada y en cajas de 32 unds. 17 kg.
+ de 0,6 kg. — - -
¢ Individual retractilada / 25 pzas. por caja 17 kg.
PIERNA
05 a06kg. ¢ Individual retractilada 20 unds. por caja 11 kg.
+ de 0,6 kg. ¢ Individual retractilada 20 unds. por caja 14 kg.
CHULETILLAS
¢ Bandeja vacio separadas una a una 2kg.

« Nuestros productos se presentan al vacio y retractilados en fresco o congelado.

» Nuestros productos se pueden servir con certificado de sacrificio HALAL.
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MATADERO Y
SALA DE DESPIECE

Cabrito lechal

En el interior de
Andalucia nace el
cabrito lechal, criado
en las sierras de
Malaga y Granada,
de forma libre,
donde se alimentan
las madres de
EREEREICE]D

CABRITO, CORDERO Y LECHAL

El cabrito lechal
permanece con su
madre entre 20 y 30
dias, y durante este
tiempo solo es
alimentado con
leche de la madre,
proporcionando una
carne jugosa, tierna
y de un color
nacarado. Destacan
por su bajo
contenido en grasas, [
y alto contenido en
proteinas, siendo
ideal para dietas j
bajas en grasa. Cc

Una crianza como
antano, donde prima
la calidad y la
tradicién, unidas a
una produccién
sujeta a las
exigencias sanitarias
de la Unién
Europea.

PIERNA .25

Un ejemplo de la
calidad que
exponemos es
nuestra marca
CABRISUR, con
presencia acreditada
en el mercado.

*VER FICHA AL DORSO

Cabrito lechal
congelado



Cabrito lechal congelado

PRODUCTO PRESENTACION PESO APROX.

CANALES

6 kg. ¢ Individual o en cajas de 4 unds. 5a6kg.

* Bolsa vacio 2 unds. y en cajas de 4 bolsas 9 kg.

CARRE
09a1.2kg. « Bolsa vacio 2 unds. y en cajas de 4 bolsas 9 kg.
0,6 a 0,9 kg. * Bolsa 5 chuleteros y en cajas de 2 bolsas 9 kg.
« Chuletero sin pecho ni cuello 9 kg.

Bolsa vacio 2 unds. y en cajas con 4 bolsas

PALETILLA
* Individual retractilada 32 unds. por caja 13 kg.
0,380 a 0,450 kg.
* Bolsa vacio 8 und. y en cajas de 4 bolsas 13 kg.
¢ Individual retractilada 32 unds. por caja 15 kg.
0,450 a 0,550 kg.
* Bolsa vacio 8 und. y en cajas de 4 bolsas 15 kg.
PIERNA
04205 kg * Individual retractilada 32 unds. por caja 15 kg.
* Bolsa vacio 8 und. y en cajas de 4 bolsas 15 kg.
0,520,580 k. ¢ Individual retractilada 32 unds. por caja 17 kg.
* Bolsa vacio 8 und. y en cajas de 4 bolsas
+de 0,6 kg. » Individual retractilada 20 unds. por caja

CHULETILLAS

¢ Cortadas bandeja vacio separadas una a una 2 kg. 7|
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* Nuestros productos se presentan al vacio y retractilados en fresco o congelado.

* Nuestros productos se pueden servir con certificado de sacrificio HALAL. v
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